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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 7 grudnia 2016 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odeslania do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy w sektorze wina

(Darnibole (ChNP))
(2016/C 457/03)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Zjednoczone Krélestwo ztozyto wniosek o ochrong nazwy ,Darnibole” zgodnie z przepisami rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013 dotyczacego ochrony nazw pochodzenia i oznaczeni geograficznych w sektorze wina. Zgodnie
z art. 97 ust. 2 tego rozporzadzenia Komisja zbadala wniosek Zjednoczonego Krélestwa.

(2)  Warunki ustanowione w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100-102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 zostaly
spelnione.

(3)  Aby umozliwi¢ sktadanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
zatem opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1
lit. d) wspomnianego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku
wstepnej krajowej procedury rozpatrywania wniosku o ochrong¢ nazwy ,Darnibole”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, oraz odestanie do
publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Darnibole” (ChNP) okreslone s3 w zalaczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciagu dwdch miesiecy od daty
publikagji.

Sporzadzono w Brukseli dnia 7 grudnia 2016 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czhonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK
JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwy, ktére maja by¢ zarejestrowane
Darnibole

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw winiarskich
1. Wino

4. Opis wina (win)

Czysty, klarowny i I$nigcy plyn, o jasnej, bardzo bladej barwie, z zielonymi/cytrynowymi odcieniami po zakreceniu
kieliszkiem. Wino o czystym, §wiezym aromacie o $rednim nasyceniu, odpowiednim dla odmiany winorosli Bacchus,
w ktérym niemal wyczuwa si¢ aromat dymu wedzarniczego, charakteryzujace si¢ mineralnoscia. Nieskazitelnie czy-
ste, mocno wytrawne wino ze szczepu Bacchus zaostrzone nuta bialego pieprzu. Dodatkowo charakteryzujace sie
niektérymi lub wszystkimi cechami sposréd nastepujacych:

Swieze, z nuta mineralno$ci uwalniajaca jabtkowe i agrestowe tony odczuwalne z przodu jezyka i utrzymujgce sig
w ustach. Od czasu do czasu wyczuwalne sg nuty kumkwatu i bialej brzoskwini oraz trawiasta nuta w finiszu. Wino
o mniej owocowym i bardziej mineralnym charakterze w poréwnaniu z innymi winami ze szczepu Bacchus.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna ogdlna kwasowo$¢ 6 graméw na litr' wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

ivla)ksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki w miligramach na 150

itr,

5. Praktyki wytwarzania wina
a. Podstawowe praktyki enologiczne
Szczeg6lne praktyki enologiczne:
— Ta$ma pozwalajaca na selekcj¢ winogron wysokiej jakosci.
— Maksymalny nacisk prasy pneumatycznej wynoszacy 1,5 bara.
— Fermentacja na zimno w temperaturze od 16 °C do maksymalnie 18 °C.
— Darnibole jest produkowane tylko w sasiedniej wytwé6rni Camel Valley.
Na zadnym etapie procesu nie stosuje si¢ produktéw pochodzenia zwierzecego, np. zelatyny.
Odpowiednie ograniczenia produkgji win:

Reczne zbiory, gniecenie rozpoczynajace si¢ w przeciagu dwdch godzin po zbiorach, gniecenie w prasie, tloczenie
w prasie pneumatycznej, zimna sedymentacja w temperaturze 4 °C, delikatny obciag, aromatyczne drozdze, fermen-
tacja na zimno w temperaturze 16 °C, obciag przy gestosci 1000, fermentacja az do wyczerpania cukréw, klarowa-
nie, bez uzycia produktéw pochodzenia zwierzecego, sterylna filtracja, analiza poprzedzajaca butelkowanie, butelki
zamykane metalowg nakretka. Skrupulatne prowadzenie dokumentagji.

Praktyki uprawne:

Prowadzenie pojedynczym lub podwéjnym sznurem Guyota, przycinanie reczne. Odpowiednie reczne przerzedzanie,
przycinanie $ciany liSci winorosli oraz odpowiednie usuwanie owocéw/lisci gron. Zbiory reczne, selekcja owocow
wysokiej jakoSci.
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b. Maksymalne zbiory

Tony i hektolitry:

8 000 kg winogron na hektar
6. Wyznaczony obszar

Catkowity obszar 5 ha wyznaczony jako Darnibole polozony jest na terenach prastarego podloza tupkowego, ktére
od zachodniej granicy wyraZznie przechodzi w piaskowe gleby aluwialne (w korycie rzeki Camel). Od wschodu nato-
miast teren wyréwnuje si¢ i przechodzi w lekkie zbocze, ktére powoli zaczyna ciagnaé si¢ w strong potudniowego
wschodu. Darnibole graniczy z piaskowym korytem rzeki Camel réwniez na potudniu, podczas gdy na pdélnocy
teren znajduje si¢ powyzej optymalnego zakresu termicznego. Poludniows granice wyznaczajg dawne tory kolejowe
(dzisiejszy szlak Camel Trail). Darnibole to dawna nazwa pobliskiego kamieniotomu tupkowego Delabole.

7. Gléwne odmiany winoro$li do produkcji wina
Bacchus
8. Opis zwigzku(-6w)

Darnibole znajduje si¢ w samym centrum Kornwalii. Obszar charakteryzuje si¢ idealng suma opadéw deszczu. Darni-
bole miesci si¢ bezposrednio w najcieplejszym zakresie termicznym Camel Valley. Catkowity obszar 5 ha wyzna-
czony jako Darnibole polozony jest na terenach gleb wyksztalconych w dewonie oraz na podlozu tupkowym. Na
calym $wiecie, szczegélnie w Niemczech, prastare gleby o podlozu tupkowym styng z korzystnego wplywu na
uprawe winoroéli i jako$¢ wina. Z do$wiadczenia wiadomo, ze pozwalaja uzyska¢ maksymalne plony. Intensywno$é
smaku, faktury i finiszu zawdzigcza sie dlugiemu sezonowi wegetacyjnemu, ktéry charakteryzuje si¢ opadami o $red-
niej nizszej wartosci szczytowej. Dlatego wino cechuje wywazona, subtelna mineralno$¢ oraz jablkowe i agrestowe
nuty.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:
W $wietle prawa UE
Rodzaj wymogdéw dodatkowych:
Pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
Opis wymogu:
Brak ograniczen dotyczacych butelkowania
Link do specyfikacji produktu

https:|[www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/82477 [darnibole-specification.pdf


https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/82477/darnibole-specification.pdf
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